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O£a5 entradas fvias
OCas faﬁfas Sef 9\5a§ov'5 O con nueces p picatostes>

CCaEfa 9\5aé>ov’5 .,709 de jamén ibévico de beflota cortad
a cucgi{)fo P queso de oveja

C@agfa 8¢ ibéricos de beffota con jamon ibérico, morcon ibérico, cgoviso
ibérico, safcgicgén ibérico, cecina de Buez Y queso de oveja en aceife Se ofiva 1
Céaf;fa de quesos; de cabra, d¢ oveja, vaca, cabrafes Y asu{)

CCana de cecina de Buez con queso de oveja, anchoas de santoria,

ovégano Y safioimenfaéa

OCaS engafaéas “de nuestra guem‘a”

€n5afa5a 9\561509'5 ‘7oge de canénigog, espinacas Y Fr’imevog .~ !
brotes con queso fvesco, nueces, uvas mansana,cef;offa roja,
gamgas, 50ja, naranja, Fifla, queso canafes, sesamo, enéivias, piicufa Y vinagr’e
Gafsémico de mddena
€n5afa§a 8¢ bacafao con ventresca, 3am6a5, rufo 8 cabra con Fvimevos Gvofes,
ancgoas, mefén, ceboffa roja, queso ca(;vafes, endivias, soja, miucu{)a, sesamo, uva,
Fiﬁa Y vinagve Gafsémico de moddena
€n5afa5a fibia de rape, gamgas, queso canafes, Samguviﬁas v cgiioivones con
pritmeros brotes, cam'migos, soja, enéivias, Fiﬁa, espinacas, mefén, mﬁcufa, sésamo,
pera, cane{)a, ceboffa roja sa{)ioimenfaéaa con aceite de ofiva cafiente Y vinagve
Ga{)scimico de mddena
€n5afa5a Se tomate a fa guevfa Sef ovégano con ajo Ficaéo, 3am€a5, 50ja,
ancgoas, sesamo, cebofla roja, mefén, queso canafes, aceife, vinagt’e de mééena,
sa{), ovégano, saf p con vinagve bafsamico Se mddena

nsafada mixta e fomate, fecguga, espinacas, ceboffa roja, egioévvago, atun,

aceite d¢ ofiva vivgen p vinagr’e bafsamico Se moddena
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O@an‘@mgeaéo con cgovmfo d¢ acenfe Yy f{)v!\na a {)a saf/a g
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.@e queso con ancgoas Y atun

y @e jamén Boé&ega Fimiem‘o Ficluiffo X

savéiniffas
‘ @ e sardinas, atiin Y fomate (ORER
. @e mejiﬂ)ones, queso p cecina

D i . <
e afun en aceife con guevog €0C1005

'@ e eSFévvagos con jamén Y mayonesa

* @e cgoviso ibérico
¢ @e Jamon ibévico

'“\ @ e Safcglcgon ibérico

@ formo ibérico
" @e morcon ibérico
Y @ e queso mancgego
1 @ ¢ jamon de Buez

*Se Fueée afiadiv Fefainiffo 0 queso (0,50€) L.

@ocaéif{os @a{)iem‘es >

o5€<>

E @ e Fancefa con queso p Feiainiffo

: @e cgiioir’ones afa Ffancga con queso

¢ @e cafamaves a {a vomana con queso

¢ @e tortiffa de fascas de Eacafao,
iamon ibérico, Y ceboffa fvifa

ée jamon ibérico, 3u{7a5 Y 5am6a5

'@e tortifla Se atim p panceta

) @e tortiffa de jamon con queso

R @e tortiffa de Pafafas CON qUeSO

° @e tortiffa fvancesa

: @e fovfi{){)a de cgoviso
f @e fom‘iffa de movciﬁ)a

¢ @e Fecguga de Po{){)o

¢ @e jamén de Goéega F{)ancga con queso

¢ @e morcifla con queso p Fimienfos
‘@e safcgicgas con Fancefa Y Pepiniﬁ)o
e sofomiffo de cerdo con queso

P
¢ @e cviof{os con queso
-P

e cgoviso afa Bvasa

o6€o

’@e revuefto de jamon ibérico, 5am£a5
Y uafas

e sofomiffo ibérico, tomate Y

Flﬂl{fo
é@ Flﬁana 66 BMCX Gt’asa

@ fl{)efe de GueX Bt’asa
@e entrecot de Guez Gvasa

P croca be buep brasa
« e sofomiflo Se cerSo brasa
'@e mamifia de Guex brasa
P pulpo a o gallega

EB ¢ presa ibévica brasa
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OCas faioas C,\%avo
g @ e tortifla de patatas ¥ ° €n5a{)a5i{){)a rusa  en verano tapa 3€ racion o€

i 8{) Fuﬁoo vy fas gamgas vinagvefa ..3€ Ceovvesnos fvifos igévicos
° @e mejiffoneg vinagvefa “4 und.” . = é:miaanaéi{fas caseras “3 unid. 4€

€f Fu{)FO “Sug esfeciafiéaéeg”

+ Oulpo Asator's Jose “a fa brasa” en plato caliente of fuego vivo, ...
1000 ol ., ... <%
* Pulpo a “la gaflega” sobee base Se cachielos p ajo picaso. . Wb

C;Cas fostas * tresa efegiv por pacion
y @t’ema de queso de oveja cguvva con virutas de jamén
ibépico Y ventresca en aceife S ofiva.
v y tlgimiem‘os cvisfaf con virutas de queso de oveja Y
ancgoa d¢ sanfotia en aceife Se¢ ofiva

o .. : : .
¢ @t’ema de movci{)fa, cecing de Blﬁlfafa con queso de Gﬁfa{)a Y Pimienfos cristal.

OCas enfvaéas CMarigcos- O
’ gamguviﬁas afa F{)ancga
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- '_‘ 4? "L < . ¢ @amgas de guefva Ffancga
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-
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iCas enfvaéag cafiem‘eg og\gaéon’go
° 9\ncgoa5 9\561609)5 gyose egFeciafeg de sanforia en vinagt’e

de modena con Pimienfos de cvisfaf ..................................

¢ €5Féwagos egioeciafes Bfancos d¢ navarra con MIGPOHeSA. . oo oo e

_'*9\nguifa5 fvifas*

(+Dofetus edufls en safsa e queso*

'*Q/V\ovciffa de Guvgos brasa “Oe avvoS” ”

F WM offejas a fa brasa” o enceboffadas (af finson)* >

K WM oflejas e fechal “a fa brasa” o encebolladas (af fmon* ............

’*minones de cordero “Evaga” o0 sarten con ajifos ft’ifos* .................
'*@oéovnices afa Ffancga 0 Bvasa 52 Union * . R

. gum‘i{)fas de cgiioir’ones negosaéag con guevos POTOS IS, BR L. .. .

a{)amaves o rabas veEo5a§a5 conguevos POTOS o vt eeeeeeennnnns
'*@giioivones afa Ffancga* ........................................
f @gifivones t’egogaéos con guevos RIFTSo 0 090 5000005009500 00030050005000

'*giquiffos Ffancga con queso tetifla Y Vertresca™ . e

oK gisfovm afa siét’a asturiana trabanco®

ok (Y ) )
i @voquefas caseras variado
° Q/\/\e{)én con jamon ibérico

isfo con guevos fvifos

imientos de Faévén Sen femFovaBa” ...............................

nsafaéi{)fa GUINeL P SR R SR e Sl I s

=
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acion oe Fafafas fvn‘as .........................................

* 0505 fog Ffafos con este asterisco se sirven con guevo fvifo

« ”
0s guevos caseros
¢ 8{ uevos rotos g\gaéov's ‘709e de movciffa, FufFo, gamgas con Fimienfos

Sef Ficluiffo, jamon ibévico, 3ufa5 P ajefes fiernog. ..ot
° mevueffo de cecing, gufas, 5am€a5, pinmientos asaéos, jamon ibérico Y ajefes tiernos . . .
¢ S—C uevos me&ié)og con secrefo de igévico) gufas, Fimiem‘os,

asa&os, fviguevos, jamon ibérico Y ajefes tiernos
' OCa tortifla con Gaca{)ao, 3am6a5, Fimienfos asa&os,

ceboffita fvifa, jamén ibépico Y ajetes tiernos

N 8{ uevos fvifos con gamGas v ciga{)as Fefaéas, fviguevos, jamén ibérico Y ajefes tiernos. . 10
. ) ( ‘
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OCas gamguvguesas Gvasa
en pan burqguer o en iofafo o~ %OC 300ge. = “con fuevo fvifo” .3
. “Q\mevicana” de Guex Robe

o \‘€5Faﬁo{)a” ée presa iGét’ica con fernera gaffega. .
‘ “yiog” de ferrera “ecoféﬂ ica’ 5affega A

* . _ !
g\comisanamienfosz Fvina afa Gvasa con Fafafas amurro p fmfas.

@ocoé&vifo

09 miovesionanfeo

OCas carnes eééficas “®eficaffese”

—a {a braga— €
@ 9\ 1/2vaci<'m racion

« Cocodrifo brasa saéov’g ,_jose. NI 17

¢ @anguvo Gvasa o 17

. g\vegfr’us Gvasa oo 17
¢ @ame{){)o Gvasa .o 17

3 L
17

i
. @u{)egva Fifén .

¢ Céom‘uga

ok 9\comFaﬁamienfo: Fiﬁa afa Bvasa con Fafafag amupro p fvifas. 19“6,1




9 mfmeslonanfes €m1oanaéa5:
'OCvmesz €mioanaé>a Se bacafao Y cgocos con 2 9\&””05”

'Q/V\a e :€m anada de cocido qafledo @ 9
e F e Pacion %OC
'Q/\/\iévco{)esz €mioana5a de Fuﬁoo Y sepia

guevesz €mf>ana6a de corgo de tivo
“Diernes: Empanada de poffo casero
+Obabo: Empanada Se andeofla
'@omingo: €mFanaéa Se fiebre Se tivo

'@uavmaon primera capa con fnsfo, Flmlem‘os Gvaseaéog, Fuﬁoa de
fomate, cegofﬁfa fmfa X sofmfo de aJo, sequnéa capa sa{)feaéo de gvefos con

cegof{)ufa vifa, Flmlenfos asaéos, aJo, Fancefa Gvaseaéa, soft’u‘o de aJo con
w

Fuff?a ée fomafte X faminaéo 56 guevo.

SO[O”TiIlg Morrillo

Lomo

Bajo Aguja

)
i~
-,
-
—
)

Tapa Carrillada
: Pescuezo
Babilla Espaldilla

Pez

Redondo

Contra  Rabillo
Costillar Llana

Pecho

Culata p Brazuelo
de Contra e

Las Piezas de
la Carne
de Vacuno

Cada pieza tiene su forma de cocinado. Las piezas como el lomo,
el solomillo o la tapa son ideales para asar, cocinar a la parrilla
0 a la plancha. Piezas como el morrillo, la paleta, el rabillo o el

morcillo son ideales para guisar.
e R ——— . o —

DECLARACION DE ALERGEN OS
?En cumplimiento con el Reglamento (UE) N°1169/2011 y el RD 126/2015 sobre la
_ informacion alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene
disponible para su consulta la informacion relativa a la presencia de alérgenos de
_nuestros productos. Dirijase a nuestro personal si desea mds informacién al respecto:

Morcillo Posterior
Morcillo Anterior
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