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<Pan Braseado con chorrito de aceite y lluvia a la sal>

•• Ensalada  de canónigos, espinacas y primeros Ensalada  de canónigos, espinacas y primerosAsador´s  Jose Jose
 brotes con queso fresco, nueces, uvas manzana,cebolla roja, brotes con queso fresco, nueces, uvas manzana,cebolla roja,
 gambas, soja, naranja, piña, queso cabrales, sésamo, endivias, rúcula y vinagre  gambas, soja, naranja, piña, queso cabrales, sésamo, endivias, rúcula y vinagre 

balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1010
•• Ensalada de bacalao con ventresca, gambas, rulo de cabra con primeros brotes,  Ensalada de bacalao con ventresca, gambas, rulo de cabra con primeros brotes, 

anchoas, melón, cebolla roja, queso cabrales, endivias, soja, rúcula, sésamo, uva, anchoas, melón, cebolla roja, queso cabrales, endivias, soja, rúcula, sésamo, uva, 
piña y vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .piña y vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1010

•• Ensalada tibia de rape, gambas, queso cabrales, zamburiñas y chipirones con  Ensalada tibia de rape, gambas, queso cabrales, zamburiñas y chipirones con 
primeros brotes, canónigos, soja, endivias, piña, espinacas, melón, rúcula, sésamo, primeros brotes, canónigos, soja, endivias, piña, espinacas, melón, rúcula, sésamo, 
pera, canela, cebolla roja salpimentada con aceite de oliva caliente y vinagre pera, canela, cebolla roja salpimentada con aceite de oliva caliente y vinagre 
balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1010

•• Ensalada de tomate a la huerta del orégano con ajo picado, gambas, soja,  Ensalada de tomate a la huerta del orégano con ajo picado, gambas, soja, 
anchoas, sésamo, cebolla roja, melón, queso cabrales, aceite, vinagre de módena, anchoas, sésamo, cebolla roja, melón, queso cabrales, aceite, vinagre de módena, 
sal, orégano, sal y con vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .sal, orégano, sal y con vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1010

•• Ensalada mixta de tomate, lechuga, espinacas, cebolla roja, espárrago, atún,  Ensalada mixta de tomate, lechuga, espinacas, cebolla roja, espárrago, atún, 
aceite de oliva virgenaceite de oliva virgen y vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . y vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 77

• Ensalada  de canónigos, espinacas y primerosAsador´s  Jose
 brotes con queso fresco, nueces, uvas manzana,cebolla roja,
 gambas, soja, naranja, piña, queso cabrales, sésamo, endivias, rúcula y vinagre 

balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
• Ensalada de bacalao con ventresca, gambas, rulo de cabra con primeros brotes, 

anchoas, melón, cebolla roja, queso cabrales, endivias, soja, rúcula, sésamo, uva, 
piña y vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

• Ensalada tibia de rape, gambas, queso cabrales, zamburiñas y chipirones con 
primeros brotes, canónigos, soja, endivias, piña, espinacas, melón, rúcula, sésamo, 
pera, canela, cebolla roja salpimentada con aceite de oliva caliente y vinagre 
balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

• Ensalada de tomate a la huerta del orégano con ajo picado, gambas, soja, 
anchoas, sésamo, cebolla roja, melón, queso cabrales, aceite, vinagre de módena, 
sal, orégano, sal y con vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

• Ensalada mixta de tomate, lechuga, espinacas, cebolla roja, espárrago, atún, 
aceite de oliva virgen y vinagre balsámico de módena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

Las ensaladas “de nuestra huerta”                                                                                                        €€Las ensaladas “de nuestra huerta”                                                    €

•• Tabla  de jamón ibérico de bellota cortado Tabla  de jamón ibérico de bellota cortadoAsador´s  Jose Jose
 a cuchillo y queso de oveja a cuchillo y queso de oveja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1515
•• Tabla de ibéricos de bellota con jamón ibérico, morcón ibérico, chorizo  Tabla de ibéricos de bellota con jamón ibérico, morcón ibérico, chorizo 

ibérico, salchichón ibérico, cecina de buey y queso de oveja en aceite de olivaibérico, salchichón ibérico, cecina de buey y queso de oveja en aceite de oliva 1414
• 14• 14 Tabla de quesos; de cabra, de oveja, vaca, cabrales y azul. . . . . . . . . . . . . Tabla de quesos; de cabra, de oveja, vaca, cabrales y azul. . . . . . . . . . . . .
•• Tabla de cecina de buey con queso de oveja, anchoas de santo a, Tabla de cecina de buey con queso de oveja, anchoas de santo a,ññ

 orégano y salpimentada. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   orégano y salpimentada. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1414

• Tabla  de jamón ibérico de bellota cortadoAsador´s  Jose
 a cuchillo y queso de oveja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
• Tabla de ibéricos de bellota con jamón ibérico, morcón ibérico, chorizo 

ibérico, salchichón ibérico, cecina de buey y queso de oveja en aceite de oliva 14
• 14 Tabla de quesos; de cabra, de oveja, vaca, cabrales y azul. . . . . . . . . . . . .
• Tabla de cecina de buey con queso de oveja, anchoas de santo a,ñ

 orégano y salpimentada. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14

Las tablas del Asador´s <con nueces y picatostes>                                   €€
Las entradas frías
Las tablas del Asador´s <con nueces y picatostes>                           €



Bocadillos Calientes
< 5 € >< 5 € >
•• De panceta con queso y pepinillo De panceta con queso y pepinillo
•• De chipirones a la plancha con queso De chipirones a la plancha con queso
•• De calamares a la romana con queso De calamares a la romana con queso
•• De tortilla de lascas de bacalao, De tortilla de lascas de bacalao,
 jamón ibérico, y cebolla frita jamón ibérico, y cebolla frita
•• De jamón ibérico, gulas y gambas De jamón ibérico, gulas y gambas
•• De tortilla de atún y panceta De tortilla de atún y panceta
•• De tortilla de jamón con queso De tortilla de jamón con queso
•• De tortilla de patatas con queso De tortilla de patatas con queso
•• De tortilla francesa De tortilla francesa
•• De tortilla de chorizo De tortilla de chorizo
•• De tortilla de morcilla  De tortilla de morcilla 
•• De pechuga de pollo De pechuga de pollo
•• De jamón de bodega plancha con queso De jamón de bodega plancha con queso
•• De morcilla con queso y pimientos De morcilla con queso y pimientos
•• De salchichas con panceta y pepinillo De salchichas con panceta y pepinillo
•• De solomillo de cerdo con queso De solomillo de cerdo con queso
•• De criollos  con queso De criollos  con queso
•• De chorizo a la brasa De chorizo a la brasa

< 5 € >
• De panceta con queso y pepinillo
• De chipirones a la plancha con queso
• De calamares a la romana con queso
• De tortilla de lascas de bacalao,
 jamón ibérico, y cebolla frita
• De jamón ibérico, gulas y gambas
• De tortilla de atún y panceta
• De tortilla de jamón con queso
• De tortilla de patatas con queso
• De tortilla francesa
• De tortilla de chorizo
• De tortilla de morcilla 
• De pechuga de pollo
• De jamón de bodega plancha con queso
• De morcilla con queso y pimientos
• De salchichas con panceta y pepinillo
• De solomillo de cerdo con queso
• De criollos  con queso
• De chorizo a la brasa

< 6 € >< 6 € >
•• De revuelto de jamón  ibérico, gambas   De revuelto de jamón  ibérico, gambas  
y gualasy gualas
•• De solomillo ibérico, tomate y  De solomillo ibérico, tomate y 

pepinillopepinillo
•• De pikaña de buey brasa De pikaña de buey brasa
•• De filete de buey brasa De filete de buey brasa
•• De entrecot de buey brasa De entrecot de buey brasa
•• De croca de buey brasa  De croca de buey brasa 
•• De solomillo de cerdo brasa De solomillo de cerdo brasa
•• De mamiña de buey brasa De mamiña de buey brasa
•• De pulpo a la gallega De pulpo a la gallega
•• De presa ibérica brasa De presa ibérica brasa
•• De secreto ibérico brasa De secreto ibérico brasa

< 6 € >
• De revuelto de jamón  ibérico, gambas  
y gualas
• De solomillo ibérico, tomate y 

pepinillo
• De pikaña de buey brasa
• De filete de buey brasa
• De entrecot de buey brasa
• De croca de buey brasa 
• De solomillo de cerdo brasa
• De mamiña de buey brasa
• De pulpo a la gallega
• De presa ibérica brasa
• De secreto ibérico brasa

Los Bocadillos Fríos
< 4 € >
• De queso con anchoas y atún
• De jamón bodega pimiento piquillo y 
sardinillas

• De sardinas, atún y tomate
• De mejillones, queso y cecina
• De atún en aceite con huevos cocidos
• De espárragos con jamón y mayonesa

< 5 € >
• De chorizo ibérico
• De jamón ibérico
• De salchichón ibérico
• De lomo ibérico
• De morcón ibérico
• De queso manchego
• De jamón de buey

*Se puede añadir pepinillo o queso (0,50�)

<Pan Braseado con chorrito de aceite y lluvia a la sal>



Todos los platos con su guarnición

• De tortilla de patatas . . . . . . . . . . 3€€
• El pulpo y las gambas vinagreta . . 3€€
• De mejillones vinagreta “4 und.” . 3€€

• De tortilla de patatas . . . . . . . . . . 3€
• El pulpo y las gambas vinagreta . . 3€
• De mejillones vinagreta “4 und.” . 3€

Las tapas <Bar> 
• Ensaladilla rusa “en verano” tapa   ración 3 6€ €€ €

• Torreznos fritos ibéricos . . . . . . . . . . . . . � €� €4
• Empanadillas caseras “3 unid.”. . . . . . . . . � €� €4

• Ensaladilla rusa “en verano” tapa   ración 3 6€ €

• Torreznos fritos ibéricos . . . . . . . . . . . . . � €4
• Empanadillas caseras “3 unid.”. . . . . . . . . � €4

Las tostasLas tostas  “ tres a elegir por ración”                                                                                      1212€€Las tostas  “ tres a elegir por ración”                                           12€

• Crema de queso de oveja churra con virutas de jamón• Crema de queso de oveja churra con virutas de jamón  
 ibérico  ibérico y ventresca en aceite de oliva.y ventresca en aceite de oliva.
• Pimientos cristal con virutas de queso de oveja y• Pimientos cristal con virutas de queso de oveja y  
 anchoa ñ anchoa ñde santo a en aceite de olivade santo a en aceite de oliva
• Crema de morcilla, cecina de búfala con queso de búfala y • Crema de morcilla, cecina de búfala con queso de búfala y   pimientos cristal.  pimientos cristal.

• Crema de queso de oveja churra con virutas de jamón 
 ibérico y ventresca en aceite de oliva.
• Pimientos cristal con virutas de queso de oveja y 
 anchoa ñde santo a en aceite de oliva
• Crema de morcilla, cecina de búfala con queso de búfala y   pimientos cristal.

• 15 Zamburiñas a la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 15 Navajas a la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 15 Angilas fritas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 15 Almejas a la marinera. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 12 Gambas al ajillo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 16 Gambas de huelva plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 7 Nécoras cocidas o a la plancha en sal maldon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“unid.”
• 6 Vieira gratinadas con relleno de gambas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“unid.”
• 16 Langostinos plancha. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
•  12Mejillones al vapor. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 12 Berberechos al vapor . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 35 Percebes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“250 gr.”

Las entradas <mariscos>                                                                                                                                                                                                                     €     € ��Las entradas <mariscos>                                                                                                             € �

• Asador´s 12Pulpo  en plato caliente al fuego vivo . . . . . . . . .  Jose  Jose “a la brasa”• Asador´s 12Pulpo  en plato caliente al fuego vivo . . . . . . . . .  Jose “a la brasa”
• 12Pulpo a la gallega con cachelos“á feira” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12Pulpo a sobre base de cachelos y ajo picado“la gallega” 

El pulpo “sus especialidades”                                                       €€El pulpo “sus especialidades”                                                       €



<Pan Braseado con chorrito de aceite y lluvia a la sal>

• Asador´s   , pulpo, gambas con pimientosHuevos rotos de morcilla  Jose  Jose • Asador´s   , pulpo, gambas con pimientosHuevos rotos de morcilla  Jose 
 del piquillo, jamón ibérico, gulas y ajetes tiernos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10�
• 10  de cecina, gulas, gambas, pimientos asados, jamón ibérico y ajetes tiernos . . .Revuelto
•  con secreto de ibérico, gulas, pimientos,Huevos mexidos
 asados, trigueros, jamón ibérico y ajetes tiernos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
•  con bacalao, gambas, pimientos asados,La tortilla
 cebollita frita, jamón ibérico y ajetes tiernos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
• 10  con gambas y cigalas peladas, trigueros, jamón ibérico y ajetes tiernos . .Huevos fritos

Los huevos “caseros”                                                                                                                                                                             €€Los huevos “caseros”                                                                                                                                                                             €

• • Anchoas especiales de santoña en vinagreAnchoas especiales de santoña en vinagreAsador´s  Jose  Jose 
 de módena con pimientos de cristal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . de módena con pimientos de cristal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1515
• 15• 15Espárragos especiales blancos de navarra con mayonesa. . . . . . . . . . . . . . . .Espárragos especiales blancos de navarra con mayonesa. . . . . . . . . . . . . . . .
• 15• 15Anguilas fritas*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Anguilas fritas*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 12• 12 Boletus edulis en salsa de queso* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Boletus edulis en salsa de queso* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 12• 12Morcilla de burgos brasa  * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Morcilla de burgos brasa  * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“de arroz”“de arroz”
•  12•  12 Mollejas  o encebolladas (al limón) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Mollejas  o encebolladas (al limón) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“a la brasa”“a la brasa” **

• 12• 12Mollejas de lechal  o encebolladas . . . . . . . . . . . .  Mollejas de lechal  o encebolladas . . . . . . . . . . . .  “a la brasa”“a la brasa” (al limón)(al limón)**

• 12• 12Rinones de cordero  o sartén con ajitos fritos* . . . . . . . . . . . . . . . . .Rinones de cordero  o sartén con ajitos fritos* . . . . . . . . . . . . . . . . .“brasa”“brasa”
• 12• 12Codornices a la plancha o brasa * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Codornices a la plancha o brasa * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“2 unid.”“2 unid.”
• 10• 10 Puntillas de chipirones rebozadas con huevos rotos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Puntillas de chipirones rebozadas con huevos rotos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10• 10 Calamares o rabas rebozadas conhuevos rotos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Calamares o rabas rebozadas conhuevos rotos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10• 10 Chipirones a la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Chipirones a la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .**

• 10• 10 Chipirones rebozados con huevos rotos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Chipirones rebozados con huevos rotos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10• 10Piquillos plancha con queso tetilla y ventresca* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Piquillos plancha con queso tetilla y ventresca* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10• 10Chistorra a la sidra asturiana trabanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Chistorra a la sidra asturiana trabanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .**

• 10• 10Croquetas caseras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Croquetas caseras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“variado”“variado”
• 8• 8Melón con jamón ibéricoMelón con jamón ibérico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 8• 8 Pisto con huevos fritos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Pisto con huevos fritos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 8• 8Pimientos de padrón . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pimientos de padrón . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“en temporada”“en temporada”
• 7• 7 Ensaladilla rusa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ensaladilla rusa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 5• 5 Ración de patatas fritas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ración de patatas fritas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
*Todos los platos con este asterisco se sirven con huevo frito*Todos los platos con este asterisco se sirven con huevo frito

• Anchoas especiales de santoña en vinagreAsador´s  Jose 
 de módena con pimientos de cristal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
• 15Espárragos especiales blancos de navarra con mayonesa. . . . . . . . . . . . . . . .
• 15Anguilas fritas*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 12 Boletus edulis en salsa de queso* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 12Morcilla de burgos brasa  * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“de arroz”
•  12 Mollejas  o encebolladas (al limón) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“a la brasa” *

• 12Mollejas de lechal  o encebolladas . . . . . . . . . . . .  “a la brasa” (al limón)*

• 12Rinones de cordero  o sartén con ajitos fritos* . . . . . . . . . . . . . . . . .“brasa”
• 12Codornices a la plancha o brasa * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“2 unid.”
• 10 Puntillas de chipirones rebozadas con huevos rotos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10 Calamares o rabas rebozadas conhuevos rotos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10 Chipirones a la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .*

• 10 Chipirones rebozados con huevos rotos. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10Piquillos plancha con queso tetilla y ventresca* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10Chistorra a la sidra asturiana trabanco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .*

• 10Croquetas caseras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“variado”
• 8Melón con jamón ibérico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 8 Pisto con huevos fritos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 8Pimientos de padrón . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“en temporada”
• 7 Ensaladilla rusa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 5 Ración de patatas fritas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
*Todos los platos con este asterisco se sirven con huevo frito

Las entradas calientes <Asador´s>                                                                                                                                                                                                    €€ ��Las entradas calientes <Asador´s>                                                                                                  € �
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• 10  de buey kobe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“Americana”
• 10  “Española”  de presa ibérica con ternera gallega . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 10   de ternera “ecológica” gallega . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .“Rios”
* Acompañamientos: piña a la brasa con patatas amurro y fritas.

Las hamburguesas brasa
en pan burguer o en plato < XL 300gr.   > “con huevo frito”       €

• Asador´s . . . 11 . . . 17 Cocodrilo brasa   Jose Jose

<Impresionante>
Las carnes exóticas “Delicattese”
<a la brasa>
• Asador´s . . . 11 . . . 17 Cocodrilo brasa   Jose
• 11 17 Canguro brasa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17 Avestruz brasa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17 Camello brasa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17 Búfalo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17 Cebra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17 Ñu brasa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17 Culebra pitón . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
• 11 17Tortuga. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
* Acompañamiento: piña a la brasa con patatas amurro y fritas.

½ración ración

CanguroCanguroCanguro

AvestruzAvestruzAvestruzÑuÑuÑu

)€ BúfaloBúfaloBúfalo

CocodriloCocodriloCocodrilo

PitónPitónPitón

CebraCebraCebra

TortugaTortugaTortuga

CamelloCamelloCamello
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•Lunes: •Lunes: Empanada de bacalao y chocosEmpanada de bacalao y chocos
•Martes:•Martes:  Empanada de cocido gallegoEmpanada de cocido gallego
•Miércoles: •Miércoles: Empanada de pulpo y sepiaEmpanada de pulpo y sepia
•Jueves: •Jueves: Empanada de corzo de tiroEmpanada de corzo de tiro
•Viernes: •Viernes: Empanada de pollo caseroEmpanada de pollo casero
•Sábado: •Sábado: Empanada de androllaEmpanada de androlla
•Domingo: •Domingo: Empanada de liebre de tiroEmpanada de liebre de tiro

•Lunes: Empanada de bacalao y chocos
•Martes: Empanada de cocido gallego
•Miércoles: Empanada de pulpo y sepia
•Jueves: Empanada de corzo de tiro
•Viernes: Empanada de pollo casero
•Sábado: Empanada de androlla
•Domingo: Empanada de liebre de tiro

Empanadas:Empanadas:
con 2 Alturas”con 2 Alturas”
Empanadas:

con 2 Alturas”

“ ”“ ”ración XLración XL“ ”ración XL

”Impresionantes” ”Impresionantes” ”Impresionantes” 

•Guarnición •Guarnición primera capaprimera capa  con pisto, pimientos braseados, pulpa de   con pisto, pimientos braseados, pulpa de 
tomate, cebollita frita y sofrito de ajo;  salteado de grelos con tomate, cebollita frita y sofrito de ajo;  salteado de grelos con segunda capasegunda capa
cebollita frita, pimientos asados, ajo, panceta braseada, sofrito de ajo con cebollita frita, pimientos asados, ajo, panceta braseada, sofrito de ajo con 
pulpa de tomate y laminado de huevo.pulpa de tomate y laminado de huevo.

•Guarnición primera capa  con pisto, pimientos braseados, pulpa de 
tomate, cebollita frita y sofrito de ajo;  salteado de grelos con segunda capa
cebollita frita, pimientos asados, ajo, panceta braseada, sofrito de ajo con 
pulpa de tomate y laminado de huevo.
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Las Piezas deLas Piezas de
la Carnela Carne
de Vacunode Vacuno

Las Piezas de
la Carne
de Vacuno

Cada pieza tiene su forma de cocinado. Las piezas como el lomo,Cada pieza tiene su forma de cocinado. Las piezas como el lomo,
el  solomillo o la tapa  son ideales para asar,  cocinar a la parrillael  solomillo o la tapa  son ideales para asar,  cocinar a la parrilla
o a la plancha. Piezas como el morrillo, la paleta, el rabillo o elo a la plancha. Piezas como el morrillo, la paleta, el rabillo o el
morcillo son ideales  para guisar.morcillo son ideales  para guisar.

Cada pieza tiene su forma de cocinado. Las piezas como el lomo,
el  solomillo o la tapa  son ideales para asar,  cocinar a la parrilla
o a la plancha. Piezas como el morrillo, la paleta, el rabillo o el
morcillo son ideales  para guisar.

DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS
En cumplimiento con el Reglamento (UE) Nº 1169/2011 y el RD 126/2015 sobre laEn cumplimiento con el Reglamento (UE) Nº 1169/2011 y el RD 126/2015 sobre la

información alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tieneinformación alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene
disponible para su consulta la información relativa a la presencia de alérgenos dedisponible para su consulta la información relativa a la presencia de alérgenos de

nuestros productos. Diríjase a nuestro personal si desea más información al respecto.nuestros productos. Diríjase a nuestro personal si desea más información al respecto.

En cumplimiento con el Reglamento (UE) Nº 1169/2011 y el RD 126/2015 sobre la
información alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene

disponible para su consulta la información relativa a la presencia de alérgenos de
nuestros productos. Diríjase a nuestro personal si desea más información al respecto.



 Asador´s   JoseJose

“Este Asador´s de amor,
este ligero beso de la tierra que mi boca besa

 Asador´s  Jose

“Un sueño hecho realidad
en Riós”
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SITUACIÓN.

A 8 minutos de Verín

A 12 minutos de la Gudiña

A 15 minutos de Xinzo

A 35 minutos de Ourense

A 30 minutos de P. Sanabria

A 15 minutos de Chaves

A-52, Salida 143 
Riós, Ourense

Teléfono: 988 42 52 67


