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OCOS ‘:{Oofes = ef dia—

@Cunes opa de afmejas, Fafafas P Juélas ................ St a0 R
Q/\/\at’fesz 301"1 medifervdnea de ajo .

Q/V\iévcofesz SoFa d¢ cacgena con fiéeos
jueves: SoFa d¢ Foﬁ)o P €oco con verduritas

Cpiemesz er’ema de mejiffones af vino g\fgaviﬁo
5&6@130 SoFa de Fegcaé)o afa naranja
@omm [0: SoFa de 9\;01’&1 de marisco con maus

OCaS eSFeciafiéaées diariag— “Cgouvmef”
&5_: @uiso S¢ carriffada ibévica of peévo %imenes

@a{)éevefa d¢ ' cgocog Y safmon
Q/V\am‘e @wso de cafamcgos 1Bemc05 af vino finto
@a&et’efa ¢ “bacafao X r’aioe

Q/V\iévco{)e' @or’éem fecga{) fa Gvasa con Fafafas fmfas p en
@aféevefa d¢ seiola Y dorada”

ANS

ueves: @avne ao cafdeivo” con Fafafas 3 ajaéa
@aféevefa ¢ “bacafao fvesco Y fubina

cpievne: 9\f€on§iguifa5 de cacgena con ibérico esfofaéas con arrog blanco
@a&er’el‘a de ' metf{)uga - Gaca{)ao

¢ aEaéo @mso de cacgena con Fafafas P guevo fmfo

@aféevefa de “fmff:o X voBaGa{)fo””

ommo gwso de corderifo de 9\van§a con ioafafas
@a&evefa 5af{)ega de rape con metffusa

*Ingredientes caldereta: gamﬁas, a[mg’as, meji[[ones, calamares, espdrragos, huevo cocido y lascas de  jamon ibérico.

SSY [t ko cld/caZ35
* Churrasco de ternera o cerdo con criollo y panceta
* Estofado de cordero y cochinillo (los domingos)
* Cazuelas de pescados y mariscos
| ° Caldereta de pescado
* Parrillada de mariscos
* Arroz de bogavante - 5o . @pav38
* Chuleta de buey Angus [ entrecot brasa B i b ol
*Croca richada en mesa “fondue” 2 pax)34
e Lubina o dorada “na telha” con a[mtjas, gamﬁas y jamon ibérico. . . 14
* Sopa de pescados y mariscos
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Javritlada de Fegccitéog g\saéov’s joge

c,\noveéaéo “a fa Ffancga” SOOgv
escojan Z Fescaéos

2 ((y.ape < 5afm6n = @oméa - %acafao
i moéaGaﬁo o Q/V\etffusa . OCuEina ft’egco

* ca)evéuvas saffeaé&as con sa{)sa d¢ manfequi{){)a, {)imén, veduccion de vino afbarifio Y patatas cgiios.

OCas tostas 9\5aéov’5 jose “tpa amb ofi” “4 uniéﬁaées”l 5& 5

o Sefeccién de ibéricos " tosta tumaca cgoviso, jamén, sa{)cgicgén P que AN )
i X

4 Se{)eccién de fvifos “fosfa af queso gmﬁnaéo” Gaca{)ao, cgifoivones,

cafamares 4 fangosfinog. -

X 9\comfa”namienfo: pan Gvaseaéso con 3uiné&iffa5 toreras, aceifunas, cgevvis, ceboffita voja, saf mafé('m, Fimienfc de Faém’m con afio ykforiate



OCa's offas, o Cucgat’a”'lc,\éiavias/j '
50Fa de “Fescaéos Y maviscos”

Catbo “gallego”

‘:lgofe Sef dia (consuffav”. ..................

OCem‘ejas con cgoviso “casfeffanas” _
@asfvacgo “ée fomate o ée{) cgef” en femFovaéa Frimaver’a verano

€f FMfFO usus eSFeciafiéaées”
‘1‘0“{190 9\5‘180” S.,jose a {)a Gt’asa en F{)afo ca{)lenfe af fuego VIVO -’

#1 - ‘:{D”ff’o afa gaffega a fema ” con cacgefos ............... ._ : | =3
= qgufff) a fa 3af{)e5a sobre cacgefos P ajo Fncaéso ........... M

o Sefas d¢ femioovaéa Oéef mloso 14€
‘ ofefus, Sgufaﬁe, '8{ _\ ongos, ‘Cpamaéo de // ariado Oe setas

€fi J = 5“ {oA (a sartén con aceite de oliva, cebollita, ajitos, perejil,

amoén ibérico y salpimientadas.

FPeFa‘?aC ion: oA (a plancha con yema de fiuevo y salpimentadas.

é:mfaanaéas: con 2 g\ffums” 10€
’OCunesz €m1oana§a Se androfla
“pacion %OC”

am‘es €m1oana§a de FMfFO con seFia
Q/\/\levcofes €mioana§a 8¢ bacafao con cgocos

jueves é:mioanaéa de Pof{)o Feéves 'y Ty
@levnes €m19anaé>a de coneJo de firo . “{! : S
Sagaéo: €mioana§a e cocido gaﬂ)ego ¥ .

'@ omingo: €m1oana6a de corzo de tiro

@uavmaon primera capa con Flsfo, lelenfos Bmseaéos, Fufioa de fomate, cegoﬁ)lfa
fmfa 2 sofmfo 5e aJo, sequnéa capa saffeaéo d¢ 3%{05 con ce@o{)ﬁfa fmfa, lelenfos asaéos, *
a)o, Fancefa Bvaseaéa, sofmfo de a)o con Fufioa Se tomate Yy faminado de guevo

OCOS sabados p 5omingos “mediodia”

Cordero fechal af ormo 5 Rg.”
=S¢ Aranda—

Cochnilo fechal of forno 45 Rg.”
~S$a KEamsm




- @ociéo gaffego “comF{)efo” e Q/V\enesfva esfofaéa de verduras con jamén ibévico,

guevo, Fafafas, 5am6a5, aceife, vino Gfanco, Fumo Se N

3 €5fofaéo de corgo con setas,
16 fimén, guinéaiffa ¥ safioimenfaéa con aceife & ofiva. 12

mangana p castafias :
= €5f0fa50 de jaga{)i con sefas, 3 9\fcacgofa5 ffor’ saffeaéas con jamén ibérico,

manzana y castafias 3am€a5, ajo, ceGo{){)a, Funo Se firnon sa{)Fimenfaé&a

= €5fofaéo de Fevé)is roja de tivo . 16 con aceife d¢ ofiva
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Ay,

| ":Ioawi{){)aéa Se Fe%caéosb\s Sor’s . Jose
—~1H0Vedad > a fa F{)ancga” SOOgv ‘
\ escojan 2 Fescaéos |

I : mafae . 301{)”46” - ®0t’a5a A %acafao |
_: > moéaf;affo - Q’V\evfusa = OCuGina fvesco |

* C/pevémmg sa{feaéas con safsa d¢ manfec]uiffa, fimén, veduccion de vino afbarifio vy Fafafas cgifs.

OCa caza Ny sus guisoso : % €
$ €f ciervo o jaGaff “egfofaé)o” afo g\saéov’s gyose PR e .10
* L ficbve “af tomiffo p faurel”

gepéig voja de firo esfofaéaa “en safsa & bofetus”

sfofaéo de vabo d¢ Euez af vino tinto

. OCas Favviffaéas d¢ eééﬁcas =a fa brasas "4 exdticas” “700gs.”

scoja cuatro carnes enfre nuestra gvan variedad de e&éficas: “cocoér’ifo, cangur’o,
»

avesfrus, Cameffo, Bﬁlfafo, cebra, 7iu, cufebra Fifén Y bisonte

ameffo

%
"P
_ @anguvo i

09 mFr’esionanfeO

OCas carnes e&éﬁcas “® eficaffese”

Ca fa Er’agao Yasacion wacion

\ e @ocoévifo Bmsa 9\5a50v'; ‘_7052 v 1€9

W @anguvo brasa ool 19

% * EJD\vesfmAS brasa L)
> @ameffo brasa 219

| =8
219

'Nquasa el
2 @ufeﬁva Fifén )
2 KBisénfe F7--19

ol g\comiaaﬁamienfo: Fiﬁa afa Gt’asa con Fafafas amurro p fvifas.

OCa coéovnis “de camFo”

T @oéovnices de canpo Gmsa “2 unid.”

€f ‘:looffo picanfén —a fa brasa—

s €f Fo{){?o enano g\saéov'g jose a fa brasa

+ Z Se sirven Medias Raciones
_fcoste del 60% del _precio de la raci
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3 @acevo{)as “Q/\O\';eéaées 2019/2020” 1€
b Cacos be Buleta angus o fa cacerofa.
e e

_5 e i?;acos Se Paxo ibérico: presa, secrefo Y Scficia a fa cacerola
* Q/\/\i@‘o d¢ movci{)fa, rifiones Y moﬂ)ejas a fa cacerofa.
* C)Daniaéo de afgeiva Y fenguiga a fa cacerofa.

@uavnicién: patatas cubo, pirmientos de Faévén, ajitos, cebofta fvifa Y cﬁevvzs a fa savtén.

f\
| OCas sarfeneg C~con Fafafas fvifas af cubo—

* Dartén Sc mo{){)ejas de fecgaf con fangosfinog, setas Y Bacon
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avten O bacafao con fanﬁogﬁnog, setas Y bacon

artén dc FM{)FO con cgiFivones, fangosﬁnos, setas » R T e P [

avtén de fangosﬁnos, cafamaves, cgiioivones, setas Y bacon

avten O¢ éeficias ibéricag con fangogfinos, sefas y bacon

artén de fégvima ibévica con {agavfo, fangogfinos, sefas Y bacon

artén de presa con secreto, fangosﬁnos, sefas Y bacon

*

uarnicion: patatas cubo, jamon ibévico, ceboffita fvifa, pimientos de Paévén, ajitos, 3uin5iffa Y guevog rotos.




