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Sopa de almeias, patatas y judias
J J J JJ

Sopa meditervanea de ajo

=1 Sopa de cachena con fideos

Sopa de pollo y coco con verduritas

8] Croma de mejillones al vino Albarifio
& ILOS JITiiieos

* Huevos rotos con croca de ﬁuey, jamadn
de [5odega y cebollita Tfrita.

® Huevos rotos con qu as,jamén,
gamﬁas y ajito frzto.

* Espaguetis a [a carbonara o a la
marinera con tomate.

» Macarrones a la boloviesa o gmtinados
con gambas y nata.
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* Ensaladilla rusa

* Sopa de pescados 1y mariscos

* Caldo gallego de berzas

* Gazpacho de tomate o del chef

* Lentejas castellanas con chorizo

* Pimientos de padron conﬁpiqui[[o
u

 Puntillas rebozadas con huevo roto
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® Setas a la sartén salteadas, gambas y huevo
* Sartén: morcilla, gambas, pimientos, huevo

o Sartén: chorizo frito, gambas, huevo y frims
* Alcachofas con jamaon y setas.

* Chorizo frito con huevo y fritas.

* Ensalada Asador”s con _primeros brotes,
sardinillas, mg’i[fones, atin, huevo,
cebollita, remolacha...

 Ensalada de bacalao a [a portuguesa con
_primeros brotes.

* Melon con jamon de bodega.
* Ensalada mixta completa.

* Entremeses “variados”

® Pimientos de piquillo rellenos
° Croquems variadas.

 Tortilla de bacalao o jamdn o chorizo
con cebollita y pimientos.

* Tortilla de pulpo con gambas, pimientos
y ceﬁo[[imﬁinjz J 4

* Revuelto setas, castanas, jamo’n.
* Revuelto de cecina con _pimientos asados

Y ajetes.
 Huevos rotos con bacalao, cebollita frim
y jamén.
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c(uido en el mej.n/’g, (1 9
Y Vino @'ﬁsem, Rg'[?‘esco 0 Agua,"-’Pgstre Casero, Cv’@‘e [ Pan?

°E§pa’rmg05 con mayonesa y jamén de

6odega.

® Rabas o calamares a [a romana con
alioli.

€mioana5a5 con 2 g\ffuvas”

* Lunes: Empanada de androlla

* Martes: Empanada de pulpo con sepia

* Micrcoles: Empanada de bacalao con chocos
* Jueves: Empanada de pollo pedrs

*Viernes: Emyanac{a de corzo de tiro
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* Guarnicion Jnrimem cava con yisto,
imientos braseados, yu[pa de tomate,
cebollita frita ;_1 sofrito de ajo; seguncfa capa

salteado de grelos con ceﬁo[[it;jrim, imientos
asados, ajo, panceta braseada, [sfoﬁzljto de ajo

con pulpa de tomate y laminado de huevo.
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Guiso de carrilada ibérica al Pedro Ximenez
Iy
-

Caldereta de chocos I salmon

x B Guiso de c&goricﬁos ibéricos al vino tinto
. M Caldereta de Bacalao y rape

Cordero lechal a [a brasa co

Caldereta de sepia y dorada

Zypamms frims y ensalada

N Carne “ao caldeiro” con patatas @'a&[a
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Ca[&[erem de bacalao fresco y (ubina

* Chuleta de buey brasa.

* Chuleta, ternera brasa.

* Entrecot de buey brasa.

* Churrasco, ternera, criollo

* Churrasco, cerdo, criollo

* Croca richada “frita”
con ajitos, encebollada
y huevo roto.

* Picaiia de buey brasa.

* Croca de buey brasa.

* Mamifia de buey brasa.

* Chuletillas cordero brasa

* Chuletillas, cochinillo
brasa

*Pollo picantin brasa.

* Entraia brasa

*Vacio brasa

* Raxo ibérico ([agarto,

fritas, huevo)

*Secreto ibérico brasa

* Presa ibérica brasa

* Delicia ibérica brasa

* Parrillada mixta: de
churrasco de ternera y
churrasco de cerdo con

_panceta y criollo.

* Parrillada de ternera,
buey ¢ ibérica
(mamifia, entrecot,
secreto y vacio).

* Parrillada de Rids
(picana, croca, presa y
entrana).

* Codorniz plancha con

_pimientos de Joa&[rén.

= A[bonoﬁguims de cachena con ibérico estg[a&[as con arroz blanco
N Caldereta de merluza y bacalao

* Hamburguesa buey brasa

* Cachopo Asturiano con
_pimientos de padron

* Tacos de chuleta Angus en
sartén, patatas, huevo, ajq
Y Joimientos.

Los Pesoados’

* Chipirones plancha
con cebollita y patatas
* Bacalao a la portuguesa
0 gallega o narcisa.
* Merluza a la brasa, a,la
romana o a la ga[fega‘ﬁﬁ
*Salmén a la brasa.
* Lubina o dorada
“na telha” o efpa[da‘?
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* Acompariamiento: morci[[ﬁ, grelos, panceta y patatas al qusto

‘ " CﬁurWiSwﬁ acompaiiados siempre de pancerq y crio[[o'; ‘
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A 8 minutos de Verin

A'12 minutos de la Gudina

A'| 5 minutos de'Xinzo
A'35 minutos de Ourense 1
A'30 minutos de P Sanabria

VILARINO
DE CONSO
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A'15 minutos de Chaves
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